
 

Was Jungs mögen: umme mechen !...
Spitze Messer, Knochen und Fleisch ausbeinen 

 

Was Jungs mögen: umme mechen !...
Spitze Messer, Knochen und Fleisch ausbeinen 

Poulet

Was Jungs mögen: umme mechen !...
Spitze Messer, Knochen und Fleisch ausbeinen 

Das Einfachste zuerst: 

Handgeschnittenes Tartare winterlich mariniert

Poulet-Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline 

Zimtkuchen, ein Rezept aus dem 18. Jahrhundert

Presse Chuchi, Zürich
Club du canard truffé

vom 2

mit Marc Aeberhard

Was Jungs mögen: umme mechen !...
Spitze Messer, Knochen und Fleisch ausbeinen 

Das Einfachste zuerst: 

Handgeschnittenes Tartare winterlich mariniert

Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline 

Zimtkuchen, ein Rezept aus dem 18. Jahrhundert

Presse Chuchi, Zürich
Club du canard truffé

vom 22. Februar

mit Marc Aeberhard

Was Jungs mögen: umme mechen !...
Spitze Messer, Knochen und Fleisch ausbeinen … 

 

Das Einfachste zuerst: Käse

 

Handgeschnittenes Tartare winterlich mariniert

*** 

Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline 

*** 

Zimtkuchen, ein Rezept aus dem 18. Jahrhundert

* 

 

Presse Chuchi, Zürich 
Club du canard truffé 

Februar 2019 

mit Marc Aeberhard 

Was Jungs mögen: umme mechen !...

Käse-Prussiens

Handgeschnittenes Tartare winterlich mariniert

Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline 

Zimtkuchen, ein Rezept aus dem 18. Jahrhundert

 
 

Was Jungs mögen: umme mechen !...

Prussiens 

Handgeschnittenes Tartare winterlich mariniert  

Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline 

Zimtkuchen, ein Rezept aus dem 18. Jahrhundert  

Was Jungs mögen: umme mechen !... 

 

Rollbraten mit Morcheljus und Pommes Mousselline  


